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INDUSTRIA DE ALIMENTOS

ACHOCOLATADO EM PO
1.0. PRODUTO 7 ALTA!E-NT,?;(::H:D?DL{TAED EM PO INSTANTANEO
Produto: Achocolatado em po S0
Categoria: Alimento achocolatado em po instantaneo

2.0. IDENTIFICACﬂO DO FABRICANTE
MAX CEREAIS INDUSTRIAL OE ALIMENTQOS LTDA

3.0. DESCRICAO DO PRODUTO:

3.1. O achocolatado em Po da MAX CEREAIS, Produto em po fino, homogéneo, de
coloracao marrom caracteristica, odor e sabor tipicos de chocolate, destinado ao
preparo de bebidas e uso culinario.

3.2. Caracteristicas organolepticas:

Aparéncia: po fino sem grumos;

Cor: Marrom castanho medio e claro caracteristico;

Odor: Caracteristico, isento de odores estranhos.

Sabor: Caracteristico, isento de sabores estranhos.

Este produto e beneficiado e empacotado conforme os parametros estabelecidos
pelas Legislacdes vigentes de Boas Praticas de Fabricacao e pelo Sistema de sequ-
ranca alimentar

4. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

4.). CONTAGEM TOTAL - Max 1x10°

4.2. SALMONELLA - Ausente em 5x10°

4.3. COLIFORMES TOTAIS - 3 em 5x10°

4.4. COLIFORMES FECAIS - Ausente em 5x10°

4.5. Fonte de referéencia : Leqislacao : Resolucao RDC n° 12, de 02 de janeiro de 2001

5.0. CARACTERISTICAS FISICAS DO PRODUTO

pH |65—75

UMIDADE | <35 %

CASCAS | nax 1,75 %
GRANULOMETRIA # 200 mesh | Po fino homogéneo
CINZAS | max 9,0 %
ATIVIDADE DE AGUA |<0,60

5.1. Unidades: 400q, 5009 1kg e 25kg
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5.3. Embalagem primaria: Embalagem emn  10.0. TABELA INFORMAGAO

saco de polietileno laminado, atoxico, de NUTRICIONAL
acordo com a RDC 360 e 359, atendendo 3 INFORMACAO NUTRICIONAL
. ~ Porgcao por embalagem: 7,5
IQQISIa(;aO de rOtUIagem' Porgao de 20 g (2 colhergs de sopa)
5.4. Embalagem secundaria: Saco Kraftem | item ' Quantidade por porgao | %VD (*)
seus respectivos tamanhos enfardados de | Valorenergético | 78 keal (328 kJ) 4%
acordo a gramatura. Carboidratos 189 N
Acucares totais 13 g -
6.0. ROTULAGEM Proteinas 15g 2%
6.1. LISTA DE INGREDIENTES Gorduras totais | 139 2%
F 7 . G d l d 08 40}’0
6.2. AcUcar, cacau em po e maltodextrina. o~ b ‘el B
Gorduras trans O0g
Fib I { 2.0 8%
70. DIZERES DE ROTULAGEM DESTINA- S' S g8 :
- o s odio - Smg %
Dos As POPULAQOES SENSlVElS (*) % Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000
N : ! kcal ou 8.400 kj. Seus valores diari d i u
Z.'- NAO CO NTEM GLUTEN, d(;?)e%udendo dé suzgsneig;i?dac?gg;ggrgeé?csai TIORAL T RG
**VD nao estabelecido
NAO CONTEM GLUTEN.
8. IDENTIFICACAO : Em cada embalagem
11.0. VALIDADE

devera conter as sequintes informacaoes :
8.1. Nome do produto; Validade; Peso
liquido; Lote

\/alidade do produto: 12 meses se mantido
conforme descrito no item S.1.
Apos aberto recomenda-se consumir em

9.0. CONDICOES DE CONSERVACAO, ate 30 dias, mantendo a embalagem

EXPEDICAO Merea
9.1. Conservar Manter o produto em ambi- 12 0. REGISTRO

ente limpo, seco, fresco, afastado das pare- 123, produto isento de registro, de acordo
des, sobre paletes, livre de odores, insetos oM 3 resolucdo n° 23 de 15 de marco de

e roedores e 30 abrigo da luz solar direta. 2000 e pela Resolucdo RDC n° 27 de 06 de
N3o estocar proximo de produtos que agosto de 2010. ANVISA

oferegam riscos de contaminagao por Este produto atende a legislacdo Brasileira
cheiro, por inseto ou por agentes QUIMICOS.  hara alimentos

9.2. Empilhamento maximo 1000kg de 45 : ,
cm da parede e 80 cm do teto sem 13. RESPONSAVEL TECNICO PELA

nenhum contato com parede ou teto. O FABRICACAO DO PRODUTO

empilhamento maximo de carga deve ser Nome: Aroldo S. Patrocinio
Feito de maneira a evitar danos Nas Profssao: Quimico Regqistro no conselho

embalagens. CRQ n° 07100542. Itabuna 19/02/2025.
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CHOCOLATE EM PO
1.0. PRODUTO g OV
1.1. Chocolate em po, 50% Cacau

2.0. IDENTIFICACAO DO FABRICANTE
MAX CEREAIS INDUSTRIAL OE ALIMENTOS LTDA

3.0. DESCRICAO DO PRODUTO:

3.1. O chocolate em Po da MAX CEREAIS, possui 50% cacau, formulado com acucar e
cacau solubilizado, aromatizado, com menor adocamento, e com sabor maior de
chocolate ideal para inumeras receitas tais como achocolatados, bolos, cremes,
mousses, caldas e coberturas

3.2. Caracteristicas organolepticas:

Aparéncia: po Aino sem grumos;

Cor: Mlarrom castanho, caracteristico;

Odor: Caracteristico, isento de odores estranhos;

Sabor: Caracteristico, isento de sabores estranhos.

Este produto e beneficiado e empacotado conforme os parametros estabelecidos
pelas Legislacoes vigentes de Boas Praticas de Fabricacao e pelo Sistema de sequ-
ranca alimentar.

4. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

4.). Coliformes 45°C: 5 x 103

4.2. Salmonella sp /25 g: Ausente

4.3. Fonte de referéncia .

Leqislacao : Resolucao RDC n° 12, de 02 de janeiro de 2001

5.0. CARACTERISTICAS FISICAS DO PRODUTO

5.1. Unidade: 200g 400q, 500q, 1kg e sacos Kraft de 25kq.

5.2. Peso liquido: Peso liquido de acordo ao peso da embalagem de acorco com as
referéncias do item 5]

5.3. Embalagem primaria: Embalagem em saco de polietileno laminado, atoxico, im-
presso de acordo com 3 RDC 360 e 359, atendendo a legislacao de rotulagem.
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5.4. Embalagem secundaria : Saco

para revestimento em Kraft muiltifoliado
capacidade 25kg

5.5. Peso liquido e peso bruto Peso liquido
de acordo a0 peso da embalagem de
acorco com as referéncias do item 5.1

6.0. ROTULAGEM
6.1. LISTA DE INGREDIENTES

6.2. Cacau em po, Acucar, \altodextrina
e Aromatizante

7.0. DIZERES DE ROTULAGEM DESTINA-
DOS AS POPULACOES SENSIVEIS
7). NAO CONTEM GLUTEN

8. IDENTIFICACAO : Em cada
embalagem devera conter as
seqguintes informacoes :

8.1. Nome do produto; Validade; Peso
liquido; Lote

9.0. CONDICOES DE CONSERVACAO,

EXPEDICAO
9.1. Conservar Manter o produto em ambi-

10.0. TABELA INFORMACAO

NUTRICIONAL

INFORMACAO NUTRICIONAL

Porcao por embalagem: 10

Porgdo de 20 g (2 colheres de sopa)

1009

209

Valor energético (kcal)

354

/1

Carboidratos (g)

60

2

Acucares totais (9)

50

10

Acucares adicionados (9) 50

10

Proteinas (9)

15

2,5

Gorduras totais (9)

7,5

1,5

Gorduras saturadas (g)

4,5

0.9

Gorduras Trans (9)

0

O

Fibras alimentares (g)

14,5

2,9

Sodio (mg)

100

20

*%Valores Diarios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8400 kJ. Seus valores
diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energeticas.

(™) Valores diarios nao estabelecidos. Diabéticos, contem agucares proprios dos
ingredientes em quantidade nao significativa

11.0. VALIDADE

\/alidade do produto: 12 meses se mantido
conforme descrito no item 9.1.

ApOs aberto recomenda-se consumir em
ate 30 dias, mantendo a embalagem
vedada.

12.0. REGISTRO

ente limpo, seco, fresco, afastado das pare- 123, Produto isento de registro, de acordo

des, sobre paletes, livre de odores, insetos
e roedores e a0 abrigo da luz solar direta.
N30 estocar proximo de produtos que
oferecam riscos de contamMinacao por
cheiro, por inseto ou por agentes QUIMICOS.

9.2. Empilhamento maximo 1000kg de 45
cm da parede e 80 cm do teto sem
nenhum contato com parede ou teto. O
empilhamento maximo de carga deve ser
feito de maneira a evitar danos Nas
embalagens.

com a resolucao N® 23 de 15 de marco de
2000 e pela Resolucao RDC n° 27 de 06 de
agosto de 2010. ANVISA

Este produto atende a leqislacao Brasileira
para alimentos

13. RESPONSAVEL TECNICO PELA
FABRICACAO DO PRODUTO
Nome: Aroldo S. Patrocinio

Profssao: Quimico Registro no conselho
CRQ n° 07100542.
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1.0. PRODUTO Chocolate em po

1.1. Chocolate em po, 70% Cacau souveLarenso Z0%

o J"’ 'h an

1"'“:-—-.--

2.0. IDENTIFICAGAO DO FABRICANTE J -~ 5 o
MAX CEREAIS INDUSTRIAL DE ALIMENTOS LTDA

H“ - M

CHOCOLATE EM PO PREMIUM 2000

3.0. DESCRICAO DO PRODUTO:
3.1. O chocolate em Po da MAX CEREAIS, possui 70% cacau, formulado com acucar e
cacau solubilizado, aromatizado, com menor adocamento, e com sabor maior de

chocolate ideal para inumeras receitas tais como achocolatados, bolos, cremes,
mousses, caldas e coberturas

3.2. Caracteristicas organolepticas:

Aparéncia: po fino sem grumos;

Cor: Mlarrom castanho, caracteristico;

Odor: Caracteristico, isento de odores estranhos;
Sabor: Caracteristico, isento de sabores estranhos.

Este produto e beneficiado e empacotado conforme os parametros estabelecidos

pelas Legislacoes vigentes de Boas Praticas de Fabricacao e pelo Sistema de sequ-
ranca alimentar.

4. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

4.). Coliformes 45°C:5x 103

4.2. Salmonella sp /25 g: Ausente

4.3. Fonte de referéencia:

Leqislacao : Resolucao RDC n° 12, de 02 de janeiro de 2001

5.0. CARACTERISTICAS FISICAS DO PRODUTO

5.). Unidade: 200g 400q, 500q, 1kg e sacos Kraft de 25ka.

5.2. Peso liquido: Peso liquido de acordo ao peso da embalagem de acorco com as
referéncias do item 5]

5.3. Embalagem primaria: Embalagem em saco de polietileno laminado, atoxico, im-
presso de acordo com 3 RDC 360 e 359, atendendo a legislacao de rotulagem.
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5.4. Embalagem secundaria : Saco

para revestimento em Kraft multifoliado
capacidade 25kg

5.5. Peso liquido e peso bruto Peso liquido
de acordo ao peso da embalagem de
acorco com as referéncias do item 5.1

6.0. ROTULAGEM

6.1. LISTA DE INGREDIENTES

6.2. Cacau em po, Acucar, \altodextrina
e Aromatizante

7.0. DIZERES DE ROTULAGEM DESTINA-
DOS AS POPULACOES SENSIVEIS
7). NAO CONTEM GLUTEN

8. IDENTIFICACAO : Em cada
embalagem devera conter as
sequintes informacoes :

8.1. Nome do produto; Validade; Peso
liquido; Lote

9.0. CONDICOES DE CONSERVACAO,

EXPEDICAO
9.1. Conservar Manter o produto em ambi-

ente limpo, seco, fresco, afastado das pare-

des, sobre paletes, livre de odores, insetos
e roedores e 30 abrigo da luz solar direta.
N30 estocar proximo de produtos que
oferecam riscos de contaminacao por
cheiro, por inseto ou por agentes QuUIMICOS.

9.2. Empilhamento maximo 1000kg de 45
cm da parede e 80 cm do teto sem
nenhum contato com parede ou teto. O
empilhamento maximo de carga deve ser
feito de maneira a evitar danos Nas
embalagens.

10.0. TABELA INFORMACAO
NUTRICIONAL

INFORMAGCAO NUTRICIONAL

Porcoes por embalagem: 10

Porcéao: 20 g (2 colheres de sopa)

100g [20g | %VD*
Valor energetico (Kcal) 354 71 4
Carboidratos (g) 42 8,5 3
AcUcares totais (g) 31 6,1
Acucares adicionados(g) 31 6,1 12
Proteinas (Q) i (4 3,4 7
Gorduras totais (g) 8 1,6 2
Gorduras saturadas (Q) 4.8 1 5
Fibras alimentares (g) 23 4.7 19
Sédio (mg) 228 | 46 2

Nao contem quantidades significativas de gorduras trans.

*Percentual de valores diarios fornecidos pela por¢ao.

11.0. VALIDADE

\/alidade do produto: 12 meses se mantido
conforme descrito no item S.1.

ApOs aberto recomenda-se consumir em
ate 30 dias, mantendo a embalagem
vedada.

12.0. REGISTRO

12.1. Produto isento de reqistro, de acordo
com a resolucao N® 23 de 15 de marco de
2000 e pela Resolucao RDC n° 27 de 06 de
agosto de 2010. ANVISA

Este produto atende a leqislacao Brasileira
para alimentos

13. RESPONSAVEL TECNICO PELA
FABRICACAO DO PRODUTO
Nome: Aroldo S. Patrocinio

Profssao: Quimico Registro no conselho
CRQ n° 07100542.
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1.0. PRODUTO ::f:;:T:::;ANTE
1.1. Cacau em po 100% Alcalino '

2.0. IDENTIFICAGAO DO FABRICANTE
MAX CEREAIS INDUSTRIAL DE ALIMENTOS LTDA .

3.0. DESCRICAO DO PRODUTO:
3.). O chocolate em Po da MAX CEREAIS, O Cacau em P06 100% da Max cereais ideal
Para inuMmeras receitas tais como achocolatados, bolos, cremes, mousses, caldas e
coberturas

3.2. Caracteristicas organolepticas:

Aparéncia: po fino sem grumos;

Cor: Marrom castanho medio e claro caracteristico;

Odor: Caracteristico, isento de odores estranhos.

Sabor: Caracteristico, isento de sabores estranhos.

Este produto e beneficiado e empacotado conforme os parametros estabelecidos
pelas Legislacdes vigentes de Boas Praticas de Fabricacao e pelo Sistema de sequ-
ranca alimentar

4. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
4.). CONTAGEM TOTAL - Max 1x10°

4.2. SALMONELLA - Ausente em 5x10°

4.3. COLIFORMES TOTAIS - 3 em 5x10°

4.4. COLIFORMES FECAIS - Ausente em 5x10°

4.5. Fonte de referéencia : Leqislacao : Resolucao RDC n° 12, de 02 de janeiro de 2001

5.0. CARACTERISTICAS FISICAS DO PRODUTO

pH | 705
UMIDADE | max 5,0 %
CASCAS | nax 1,75 %
GRANULOMETRIA# 200 mesh | min 99,0 %
CINZAS | max 9,0 %
GORDURA | 9,66 A10 %

5.1. Unidades: 150qg, 400g,500q, 1kg e sacos Kraft de 25kg.
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e
5.3. Embalagem primaria: Embalagem emn  10.0. TABELA INFORMAGAO

saco de polietileno laminado, atoxico, de NUTRICIONAL
acordo com a RDC 360 e 359, atendendo 3 INFORMACAO NUTRICIONAL
leqgislacao de rotulagem. Parshe sor siibtlagun: 1.5

Porcao de 20 g (2 colheres de sopa)

5.4. Embalagem secundaria: Saco Kraft em
seus respectivos tamanhos enfardados de

1009

209

%VD*

Valor energetico (kcal)

334

67

a(_‘_ordo 3 gramatura_ Carboidratos (g) 17 3,4 1
Acucares totais (g) 0,4 0,1

6.0. ROTULAGEM Acucares adicionados (g) 0,4 0,1 0
Proteinas (g) 24 4,9 10

6.1. LISTA DE INGREDIENTES Bordivas totkis i) ” » .

6.2. Cacau em PO 100% Alcalino Gorduras saturadas (g) 7 1,4 7

2.0. DIZERES DE ROTULAGEM DESTINA-

Fibras alimentares (g)

31

6,1

Sodio (mg)

38

8

Nao Contem quantidades significativa de gorduras trans.

DOS AS POPULACOES SENSIVEIS
7). NAO CONTEM GLUTEN, NAO CONTEM
ACUCAR, FREE SUGAR 0%

8. IDENTIFICAGAO : Em cada embalagem
devera conter as sequintes informacaoes :
8.1. Nome do produto; Validade; Peso
liquido; Lote

(*) % Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000
kcal ou 8.400 kj. Seus valores diarios podem ser maiores ou menores
dependendo de suas necessidades energeticas.

**VD nao estabelecido

NAO CONTEM GLUTEN.

11.0. VALIDADE

\/alidade do produto: 12 meses se mantido
conforme descrito no item S.1.

Apos aberto recomenda-se consumir em

9.0. CONDICOES DE CONSERVACAO, ate 30 dias, mantendo a embalagem

EXPEDICAO Merea
9.1. Conservar Manter o produto em ambi- 12 0. REGISTRO

ente limpo, seco, fresco, afastado das pare- 123, produto isento de registro, de acordo
des, sobre paletes, livre de odores, insetos oM 3 resolucdo n° 23 de 15 de marco de

e roedores e 30 abrigo da luz solar direta. 2000 e pela Resolucdo RDC n° 27 de 06 de
N3o estocar proximo de produtos que agosto de 2010. ANVISA

oferegam riscos de contaminagao por Este produto atende a legislacdo Brasileira
cheiro, por inseto ou por agentes QUIMICOS.  hara alimentos

9.2. Empilhamento maximo 1000kg de 45
cm da parede e 80 cm do teto sem
nenhum contato com parede ou teto. O
empilhamento maximo de carga deve ser
feito de maneira a evitar danos Nas
embalagens.

13. RESPONSAVEL TECNICO PELA
FABRICACﬁO DO PRODUTO
Nome: Aroldo S. Patrocinio

Profssao: Quimico Registro no conselho
CRQ n° 07100542. Itabuna 19/02/2025.



